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TORTA ISABELLA cecertt | IREKS

Receptura za @ 26 cm

Sirovine Kolic¢ina (kg)
PODLOGA
GOLDEN LUX 0,500
Ulje 0,180
Voda 0,175
Sargarepa, narendana 0,110
Cimet 0,075
Ukupno 1,040

Temperatura pecenja: 180 °C
Vreme pecenja: oko 25 min

KREMA
MELLA WHIP 0,350
Slatka pavlaka 0,125
Voda 0,050
KAKAO PRAH 0,020
éargarepa, narendana 0,050
MELLA KREM 0,100
Ukupno 0,695
UPUTSTVO ZA RAD
Ispe¢emo biskvit, prerezemo na dva dela.
|4 - 1& 3‘) “,d';/,_ Premazemo sa kremom.
' :&} . - . f’;,‘:\ 'vl'ortu ukrasimo sa glazurom i narezanom
b "_‘_ : 5 e 4 j',"‘ s Sargarepom.

OVLASCENI DISTRIBUTER

SOPRO DOO, Subotica, Somborski put 23  Radno vreme: Referent prodaje:
Tel: 024/ 524-525 i 024/ 533-573 Ponedeljak-petak: 8-16h Kis Klaudio 065/ 510 34 35
Email: office@sopro.co.rs Subota: 8-13h

Webshop: www.sopro.co.rs



